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Liebe Kunden, Handler, Verbraucher und Freunde unseres Unternehmens,

wir sind gerade dabei, die weltgréRte Solartrocknungsanlage fiir Bio Trockenfriichte und
Bio Trockengemiise in Usbekistan zu errichten. Der erste grofle Abschnitt -- der
Zusammenbau und die Montage der Solarpanele vor Ort in Samarkand -- wurde in
Rekordzeit realisiert! Bei die Anlage handelt es sich um eine innovative CO2 positive
Trocknungsanlage fiir Obst und Gemise unter Verwendung von Solar- und
Biomasseenergie (Verwertung der Nuss- und Obstabfallprodukte wie Schalen und Kerne).
Die Stadt Samarkand, in deren N&he sich das Tochterunternehmen Silk Road Organik Foods
von Marap befindet, liegt in eine Gegend, welche mehr als 300 Sonnentage aufweist und ist
somit ein idealer Standort flr eine umweltschonende und nachhaltige Trocknungsmethode die trotzdem den neuesten
Lebensmittelstandards gerecht wird. Verfolgen Sie auf Facebook den Bau unserer neuen Solartrocknungsanlage!

EiFacebook

In diesem Newsletter stellen wir Ihnen Bio Baby Feigen, Bio Dorrpflaumen gefiillt mit Walniissen und Bio Jujube- Datteln
vor, 3 exklusive Bio Superfriichte aus unserem umfangreichen Rohwarensortiment. Wir bieten lhnen dariiber hinaus weitere
einzigartige getrocknete Bio Superfriichte wie die Bio Nashi Apfelbirne, wilde Bio Aprikosen, Bio Kaki Streifen (Persimon), Bio
Datteln (Deglet Noor, mit Stein und ohne), wilde Bio Pflaumenhilften, Bio Quittenspalten, Bio Ringlottenhalften und Bio
Pfirsichringe- oder -spalten an.

BIO BABY FEIGEN W TR 3
Fir alle Feigenliebhaber ein absoluter Muss, denn unsere Bio Baby Feigen ¢ A P

bieten lhnen ein einzigartiges Geschmackserlebnis, welches sich nicht

vergleichen lasst mir normalen Trockenfeigen. Der typische Feigengeschmack entfaltet sich in ihnen besonders gut. Darliber
hinaus sind sie sehr siR und duRerst geschmacksintensiv. Nur spezielle wilde Bergfeigen weisen dieses Aroma auf. Wir
bezeihen daher unsere getrockneten Bio Baby Feigen aus einer irakischen Region, im Zagros Gebirge. Diese Gegend ist ideal
flr Bio Feigen, da sie hier fern ab von der Zivilisation, ohne Pestizide und Biozide, in ihrer Wildform heranreifen kénnen. Die
Baby Feigen sind rund 40% kleiner als normale Feigen. Selbstverstandlich sind unsere Feigen unbehandelt und in bester Bio
Spitzenqualitat.

BIO DORRPFLAUMEN GEFULLT MIT WALNUSSKERNE

Welch ein einzigartiger kulinarischer Genuss!

Die Produktion ist aufwendig, zumal alles in Handarbeit getatigt wird, aber
dafir ist das Ergebnis umso Uberzeugender! Die sii- fruchtige getrocknete Pflaume wird vereint mit der aromatischen
Walnuss. Ein unglaubliches Geschmackserlebnis.

Unsere Pflaumen stammen von den unberihrten Berghdangen aus der Hochebene Pamir von Usbekistan, einer Gegend, in der
noch nie Pestizide oder Biozide eingesetzt wurden. Sie werden dort von wild wachsenden und ausgewilderten
Pflaumenbdumen handisch geerntet. Unsere Bio Walnlisse wachsen dagegen auf unseren eigenen bio-zertifizierten Flachen
in Usbekistan. Die Flachen befinden sich in abgelegenen, naturbelassenen Gebieten entlang der beriihmten Seidenstrasse.

BIO JUJUBE-DATTELN

Unsere roten Bio Datteln sind mild-sif3, leicht sdauerlich, sehr fruchtig und
intensiver im Geschmack als normale Datteln. Wir empfehlen sie lhnen als
vegetarischen kleinen Snack fur zwischendurch, in Kombination mit Frischkase, gefiillt mit Marzipan und Walnusskernen oder
anderen Nissen. Sie kénnen sie aber auch in der warmen Kiiche, bei vegetarischen oder Fleischgerichten, zu Fisch oder in
Salaten, pur oder leicht angerostet, verwenden. Unsere roten Bio Datteln stammen aus Usbekistan, wo sie in Permakultur auf
Bio Plantagen angebaut werden.

Mehr Informationen zu diesen oder anderen Produkten finden Sie auf unseren Webseiten www.marap.at und
www.pearlsofsamarkand.com. Um immer aktuell Informiert zu werden, melden Sie bitte den Newsletter an:
www.marap.at/newsletter.html . Sollten Sie diesen Newsletter nicht mehr erhalten wollen, klicken Sie bitte auf diesen Link
http://www.marap.at/newsletter.html?&cmd=infomail&backURL=newsletter.htmI%3F
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