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Unsere kostlichen Bio Aprikosenkerne stammen aus eigener Produktion aus Samarkand an der
Seidenstralle in Usbekistan. In unserer Tochtergesellschaft Silk Road Organic Foods werden sorgfaltig
aus wild gesammelten Aprikosen, deren Fruchtfleisch wir sonnentrocknen, die Kerne mit Schale
getrocknet und danach schonend geschalt und sortiert. Die Kerne sind vollkommen unbehandelt und in
Rohkostqualitat. Aprikosenkerne sind Ubrigens eng mit Mandeln verwandt und kénnen sowohl zum
Knabbern als auch zum Backen oder zur Aufbesserung lhres Muslis verwendet werden.

Our tasty organic apricot kernels are from Marap’s own facility in
Samarkand, situated along the ancient Silk Road through Uzbekistan. The wild collected apricots
are carefully pitted to remove the stones leaving the succulent fleshy parts for sun-drying before
careful sorting. Marap’s apricot kernels are completely natural and raw. Apricot kernels are
closely related to almonds so can be used for snacking or pepping up your breakfast cereals.
Enjoy!

PERLEN VON SAMARKAND BIO SANDORN -- PEARLS OF SAMARKAND ORGANIC SEA BUCKTHORN

Unser getrockneter Bio Sanddorn stammt aus biologisch zertifizierter Wildsammlung. Wilder Sanddorn wachst an den
Hangen des wild romantischen Pamir Gebirges entlang der antiken Seidenstralle in der Ndhe von
Samarkand im heutigen Usbekistan. Unsere Tochterfirma Silk Road Organic Foods verarbeitet dort
sorgfaltig die Ernte mittels schonender Solartrocknung und anschlieBender Handsortierung. Unser Bio
Sanddorn ist vollkommen unbehandelt und in Rohkostqualitdt. Die Beeren haben einen typisch sauren
Sanddorngeschmack und kleine, harte essbare Kerne. Wir empfehlen Ilhnen unseren sehr Vitamin C-
reichen Bio Sanddorn als kleinen erfrischenden Snack oder als abwechslungsreiche Zutat in lhrem Muisli,
Joghurt, Salat oder SoRRen.

Our organic dried sea buckthorn is from certified organic wild collection. Wild sea buckthorn grows on the slopes of the W|Id
romantic Pamir mountain range on the ancient Silk Road near Samarkand in today’s Uzbekistan. 2
The berries are carefully dried on our own solar dryers and thereafter sorted by hand at our Uzbek
subsidiary Silk Road Organic Foods in Samarkand. Our organic dried sea buckthorn is 100% natural
and in raw-food quality. The berries themselves have a typical sea buckthorn taste and contain
small edible hard seeds. We recommend usage of our high in vitamin C organic sea buckthorn
berries as a snack or as an ingredient in your muesli, yoghurt, salads or sauces.

Mehr Informationen zu diesen oder anderen Produkten, finden Sie auf unsere Webseiten www.marap.at,
www.pearlsofsamarkand.com  Um immer aktuell Informiert zu werden, melden Sie bitten den Newsletter an:
www.marap.at/newsletter.html Sollten Sie diesen Newsletter nicht mehr erhalten wollen klicken Sie bitte diesen Link
http://www.marap.at/newsletter.html?&cmd=infomail&backURL=newsletter.htmI%3F

For more information please visit our website www.marap.at/en , www.marap.co.uk , www.pearlsofsamarkand.com. If you
want to receive updated information about our products please subscribe to www.marap.at/newsletter.html In case you
don’t want to receive this newsletter any longer please click the following link
http://www.marap.at/newsletter.html?&cmd=infomail&backURL=newsletter.htmI%3F
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